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Getrankekalkulation mit
Deckungsbeitrag

90minitiges Training flr F&B Manager, Restaurantleiterund deren
Stellvertreter aus der Gastronomie, Hotellerie oder GV, die sich
zum Ziel gesetzt haben, in ihrer Abteilung das Ergebnis zu verbes-
sern.

Basisinfo

Die Zielsetzung dieses Online-Seminars ist es, dass die Teilnehmer
befdhigt werden, ihr Getrankeangebot zu kalkulieren und alle
notwendigen Kennzahlen zu errechnen.

Zusatzlich lernen sie, von der alten Aufschlagskalkulation auf die
Gewinner Deckungsbeitragskalkulation umsteigen.

Inhalte

e Grundlagen der Kalkulation Getranke

* Berechnung des Wareneinsatzes in Euro und Prozent

e Ermittlung des Verkaufsmix

* Ermitteln des Deckungsbeitrages pro Getrank und Gesamt

* Artikelanlage

e Auswertung aller Kennzahlen im Pivottabellenchart

* Umstellung der Kalkulation auf die DB - Methode - Strategie

* Getrankepauschalen: zusatzlich lernen sie, von der alten Auf-
schlagskalkulation auf die Gewinner Deckungsbeitragskalkula-
tion umzusteigen und Service- und Getrankepauschalen zu
kalkulieren.

e 4 Schritte Strategie flir mehr DB

» Kalkulation Getrankepauschalen das BESTE Geschaft

Zielgruppe

F&B Manager, Restaurantleiter und Stellvertreter aus der Gastro-
nomie, Hotellerie oder GV und Bio-Bistro-Inhaber, die sich zum
Ziel gesetzt haben, in ihrer Abteilung das Ergebnis zu verbessern.

Zusendung

Nach dem Seminar erhalten Sie:

* Aufzeichnung des Online-Seminars

* Kalkulationsschema fiir Getranke plus Deckungsbeitrag und
Getrankepauschalen

* Videoanleitung zum Kalkulationsschema fiir Getranke

* Konzept Grundlagen der Kalkulation als PDF-Datei

* Prdsentation als PDF-Datei

Voraussetzungen
Eine Internetverbindung liber Kabel und eine Audioverbindung
Uber Kopfhorer, ihr Endgerat oder Giber Telefon.
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* F+B-Support - betriebswirtschaftliche Beratung
* Coaching, Kalkulationspakete, Online - Seminare, E-
Learning, Inhouse-Training und Seminare fiir Hotel-
lerie, Gastronomie und Gemeinschaftsgastronomie

Termin:  13.05.2024
Zeit: 1015 - 11.45 Uhr
Kosten: Teilnahmegebihr p.P.: 125,00 Euro zzgl. MwSt.
Ort: bildungsnetzwerk naturkost
Webinar
Kontakt: Karen Bernhardt

Tel.: 07551 9479-470
Fax: 07551 9479-40470
E-Mail: karen.bernhardt@binako.de

Anmeldeschluss am 09.05.2024
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Teilnahmegebiihr p.P.: 125,00 Euro zzgl. MwSt.

Anmeldung

Ihre Anmeldung idealerweise direkt auf www.binako.de. Im andern Fall bitte deutlich schreiben und alle Felder ausfiillen. IBAN und SEPA-Ermdchtigung nicht vergessen!

Geschaft: Kdnr.: GH: Partnerladen: O
PLZ: Ort: Strasse:
Telefon: Mail:

Teilnehmer*in: Azubi:

Teilnehmer*in: Azubi:

Teilnehmer*in: Azubi:

O I 0 I©

Teilnehmer*in: Azubi:

Ausland

Kontoinhaber: IBAN: BIC:

Ich ermédchtige die bildungswerk naturkost GmbH, GlaubigerID: DE62ZZ700001478976, Zahlungen von meinem Konto mittels Lastschift
einzuziehen. Zugleich weise ich mein Kreditinstitut an, die von der bildungswerk naturkost GmbH auf mein Konto gezogene Lastschriften
einzuldsen. Ich kann innerhalb von acht Wochen, beginnend ab Belastungsdatum, die Erstattung des belasteten Betrags verlangen.

Es gelten dabei die mit meinem Kreditinstitut vereinabrten Bedingungen.

Datum: Unterschrift:

Bitte senden Sie lhre Anmeldung

« per Fax an Rinklin Naturkost GmbH, Fax: 07663 9394-800 oder
« per Fax an bildungsnetzwerk naturkost GmbH, Fax: 07551 9479-40470 oder
« per Mail an bildungsnetzwerk naturkost GmbH, karen.bernhardt@binako.de oder
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